
Denominazione: Denominazione di Origine Controllata e Garantita
Uve: Montepulciano 100%
Gradazione alcolica: 14,5°

Zona di produzione: Pendici del Monte Conero
Sistema di allevamento: cordone speronato

Vinificazione: tradizionale con macerazione prolungata
sulle bucce con fsulle bucce con frequenti rimontaggi. Affinamento 24 mesi

Densità impianto 4.000 ceppi per ettaro
Formati disponibili: lt. 0,75

KUNEN - ROSSO CONERO DOCG RISERVA

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Esame visivo: rosso rubino intenso tendente al granato

Olfattivo: sentori di amarena e prugna, finemente vanigliato
Gustativo: di grande struttura, tannini avvolgenti
e rotondi, con finale lungo di buona morbidezza.

CONSIGLI DI DEGUSTAZIONE
Abbinamenti: carni Abbinamenti: carni rosse, selvaggina e formaggi stagionati

Temperatura di servizio: 18°


