
Denominazione: Indicazione Geografica Protetta
Uve: Merlot 100%

Gradazione alcolica: 13°
Zona di produzione: Colline tra le province di Ascoli Piceno e Fermo

Sistema di allevamento: cordone speronato
Vinificazione: tradizionale, macerazione sulle bucce

in fermentazione con fin fermentazione con frequenti rimontaggi
Densità impianto 4.000 ceppi per ettaro

Formati disponibili: lt. 0,75

MARCHE MERLOT 50S - IGP

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Esame visivo: colore rosso rubino

Olfattivo: sentori di mora e frutti del sottobosco
Gustativo: vino profondo, morbido e rotondo

con tannini avvolgenti

CONSIGLI DI DEGUSTAZIONE
Abbinamenti: Abbinamenti: Perfetto con risotti e primi piatti con sughi elaborati

Temperatura di servizio: 18°


